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Cod. e prodotto: 902 YOGURT BIANCO MAGRO 
Produttore:  TRENTINALATTE S.p.A. 

Marchio Collina Felice 

Paese di trasformazione:  Italia  

Origine latte: paesi UE 

Caratteristiche:   Prodotto ottenuto per coagulazione del latte a seguito di 

acidificazione ad opera di Streptococcus thermophilus e 

Lactobacillus bulgaricus 

Ingredienti:  LATTE scremato pastorizzato, fermenti lattici vivi 

(Streptococcus thermophilus e Lactobacillus bulgaricus) 

Allergeni:  latte e derivati 

Pezzatura:  contenitori mono porzione da 125 g 

Aspetto interno:  Crema di colore bianco 

Consistenza:  Cremosa, senza separazione di siero 

Sapore/odore:  Caratteristico, gradevole, acidulo 
Modalità di conservazione:  + 4°C 

Imballo:   Vasetti in polistirolo da 125 con capsula in allumino 

termosaldata 

Durata del prodotto:  40 gg 
 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
 

Lieviti < 10 ufc/g 

Muffe < 10 ufc/g 

E. coli  Ass. in 25 g 

Salmonella   Ass. in 25 g 

Listeria   Ass. in 25 g 

 

Fermenti lattici  

alla prod. Min 10 x 107 ufc/g 

Fermenti  lattici  

alla scad. Min 10 x 106 ufc/g 
 

 

 

Informazioni nutrizionali (per 100g)  

Valore energetico (kcal – kJ)  38 - 162  Grassi (g)  0,1 

Proteine (g)  4,3  di cui saturi (g) 0,1 

Carboidrati (g)  5,0  Fibre alimentari (g) 0,0 

di cui zuccheri (g)  4,6  Sodio (g) 0.05 

  
Scheda elaborata sulla base delle informazioni fornite dal produttore 
 

Scheda stilata da:  ACQ Paola Masperi   Data Ultima Revisione: 01/06/17 

Approvata da:  AQ Alberto Massironi 

 

SCHEDA TECNICA 


